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◇手続きの流れ 
 

 

◇申請に必要なもの 

【お問い合わせ先】 
※担当不在のことがあるため、来所の際は事前にお電話いただけると助かります。 

北海道富良野保健所生活衛生課 食品保健  TEL：0167-23-3161 

                        E-mail：furanoho.seikatsu1@pref.hokkaido.lg.jp 

必
ず
い
る
も
の 

・ 営業許可申請書(※１) 

・ 施設図面(※２) 

・ 設備器具の調書 

・ 食品衛生責任者の資格を証明する書類（資格が無い場合は誓約書が必要です） 

・ 施設周辺の地図 

・ 申請手数料    （例）飲食店営業：20,500 円 菓子製造業：17,700 円 

           食肉販売業：12,300 円 そうざい製造業：26,200 円  

そ

の

他 

・ 法人が申請する場合は、登記事項証明書 

・ 井戸水を使用する場合は、水質検査成績書 

・ 製造業の場合は、製造工程表（任意の様式） 

※１ 申請にあたり、食品衛生責任者の設置が必要になります。食肉製品製造業など

業種等によっては「食品衛生管理者」の届出も必要な場合があります。 

※２ 施設の全体が把握できる図面と、厨房・製造室内の器具の配置が分かる図面が

必要です。 

● 新築や改装の工事を始める前に厨房の図面など

をお持ちの上、ご相談ください。 
事 前 相 談 

申 請 書 類 の 提 出 

施 設 の 調 査 

許 可 証 の 交 付 

営 業 開 始 

● 営業開始予定日の１４日前までには提出してくだ

さい。 

● 調査のときは営業者が立ち会う必要があります。 

● 施設基準に適合しない箇所がある場合、改善後に

再調査を行います。 

● 施設の調査後、許可証を作成するのに２～３日程

度かかります。 

● 営業許可証は見やすい位置に掲示してください。 
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◇図面の作成方法･･･図面に記入する項目 

① 構造と寸法（調理場･客席･便所）  ② 蛇口の位置  ③ ドア･引戸等の仕切りの位置   

④ 換気扇･換気フードの位置 ⑤ 調理場の設備器具の配置（名称又は番号を記入）  

⑥ トイレの位置（手洗い器の位置も記入）  
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《図面記載例》 

※ 施設全体の図面 

※ 設備器具の配置が分かる平面図 


