
【申込フォーム】



アカデミーツアーで参加者
が利用するバスの運行や、
視察先の工場を動かすにも
ＣＯ２が排出されています
ミライに豊かな自然環境を
残していくために、旅先で
排出したＣＯ２を吸収する分
の木を植えてみよう！

普段は一般の方が入ること
のできないＪＡふらのの
「玉葱選別施設」に潜入！
富良野を代表する農作物で
ある「タマネギ」の選別か
ら出荷までの工程を見学し、
『ゼロカーボン』に関する
取組を探してみよう！

最近よく聞くゼロカーボンって？観光とゼロカーボンにはどういう関係が？
私たちが普段何気なくしていることは、既につながっている？
そんな“気づき”を体験する。

＜かみかわゼロカーボンアカデミーツアー＞

かみかわゼロカーボン
アカデミーツアー

【お問い合わせ】上川総合振興局保健環境部環境生活課
担当：石橋、濱本 TEL:0166-46-5920

ファシリテーター
Sanagy株式会社

代表取締役

菊池 佳

【定員】 30名程度
【日時】 令和6年11月10日(日) 8:00-START
【費用】 無料(イベント保険加入費・昼食代等含む)
【募集締切】令和6年(2024年)10月10日(木)
【その他】 原則として「オンライン事前学習会」と「アカデミーツアー」の

どちらへもご参加いただける方を募集します。
※都合が合わない場合は「オンライン事前学習会」を欠席いただくことも可能です。
※応募多数の場合は、抽選とさせていただきますのであらかじめご了承下さい。
※当日は、動画撮影が入りますので、あらかじめご了承ください。

【視察】ＪＡふらの玉葱選別施設

富良野といえば「ワイン」
でも環境問題がワイン造り
に与える影響って？
知っているようで意外と知
らないワイン造りの世界と
『ゼロカーボン』の関係性
に迫ります！
おいしいワインが飲めるかも

フラノの食やワインにまつわる施設見学や自然体験等のワークを通じてゼロカーボンを深掘りします

【視察】富良野市ぶどう果樹研究所

【植樹体験】富良野自然塾フィールド

富良野地域のおいしい食材
を使った弁当や総菜販売で
人気の「おそうざい日和」
の取組をご紹介！
中富良野町産のお米や地元
食材をふんだんに使ったお
いしい料理を試食しながら
「地産地消」について学習

【地産地消ランチ】おそうざい日和

アカデミーツアーの参加前、基本的なゼロカーボンの考え方について学習します
その発想、実はゼロカーボンかも？


